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Menu Wine List
Canapés Alianca Rosé Bruto
Endive au bleu d’Auvergne 7> 7 4 — 7 F—F— X" T
Paté de campagne [HZE T BlLENLTDTEY, DVATDEY

Noix de Saint Jacques fumée W7 HDIEFR 7 220}

Hors-d’ceuvre Les Carmes de Rieussec

Foie gras de canard poélé aux raisins frais =T X (EBET1)
T4 TITITDT— BEEIEDIICH M ED Y —X T BE - T —F FOFY, i EEDHPL
Poisson Aveleda Alvarinho Branco
Sole de Douvres grillée beurre blanc =
R—=N=2— L DFEE B LF AT 75— HBGARDEY, Pa——lBbi
Entrée Paulo Laureano Reserve Tinto
Aiguillette de boeuf japonais braisée & la mode DA
Garniture de légumes BRIk S 50 = DlfEpLy, F—2 DEY
FHEFA FRED T L NEFREGE
Assiette de fromages et pain noix raisins /| F—3X" Royal Oporto Tawny 10Y
INSEL =R DN B Bk L —X Wt = p
Fourme d’Ambert Z/L4 » £ ~N—/L Th—=T o TH<, S LDPREFED

Reblochon /71> 5
Gaperon 7'z
Langre =22/
Tokaji Aszu 5 Puttonyos

Dessert ro1 (BEDA>)
Tarte a la banane et Glace pistache TZY 3y N RMEED &
NTTDENPECEREFFDT A X2 Y —A Er—F DL 5227 FRa2%ey
Café ou Thé
T — & — X IALHE
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