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Hors-d’ceuvre
Tartare de noix de Saint-Jacques parfumé au yuzu, truite fumée accompagnée de lIégumes
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Entrée
Ceeur de filet de beeuf roti et foie gras poélé, purée de pomme de terre et truffe
Sauce bordelaise
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Dessert
Bavarois a la créme parfumé a la rose, fruits de saison et sorbet aux raisins
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