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名称 生産者 Vin. 産地 タイプ 特徴 画像

CREMANT DE LOIRE QUADRILLE ４つのテロワールのブドウを使用。

EXTRA BRUT LANGLOIS 仏ロワール シュナンブラン 50% シャンパーニュ方式４８か月以上の熟成。

CHATEAU 2012 LANGLOIS AOCクレマン・ド・ シャルドネ 30% 細やかな泡、繊細な香り。

クレマン・ド・ロワール・カドリーユ CHATEAU ロワール カベルネフラン 15% 上品な味わいと余韻。

エクトラ・ブリュット・ラングロア カベルネソーヴィニヨン 5% ”カドリーユ”は４人の騎手が馬と共に

シャトー　2012年 四角い隊列で演じる歴史的なパレード。

　 ２７年熟成の希少なバックヴィンテージ。

CREMANT ｄ’ALSACE 造り手にルー・デュモン仲田氏が師事。

BRUT MILLESIME 1993 仏アルザス ピノ・ブラン 50% シャンパーニュ二次発酵方式。

クレマン・ダルザス・ AOCクレマン・ ピノ・オーセロワ 50% 青りんごのような果実味と花の華やかな

ブリュット・ミレジム　1993年 ダルザス 香り。

爽やかなミネラル感と酸味の後味。

希少な34年熟成の貴腐ワイン。

COTEAUX du LAYON 仏アルザス ヒュー・ジョンソン氏；４つ星評価。

CHATEAU du BREUIL 1985 ＡＯＣコトー・ ロバート・パーカー氏；果実味、甘味、酸味

コトー・デュ・レイヨン デュ・レイヨン が上品に混ざり合った優雅なワイン。

シャトー・デュ・ブルイユ　1985年 瓶塾によりスパイスを利かせた焼きりんご

蜂蜜、バタースコッチの味わい。

POUILLY FUME AUBAINE 造り手はプイィ・フュメで数少ない

DOMAINE JONATHAN ビオロジック(有機農法)栽培を実践。

DIDIER PABIOT 2017 DOMAINE JONATHAN 仏ロワール コルクを抜くや否や立ち上がるスモーキー

4 プイィ・フュメ・オーベーヌ・ DIDIER PABIOT ＡＯＣプイィ・フュメ なクリンティ香(火打石の香り)が特徴。

ドメーヌ・ジョナタン・ 仏ミシュラン星付き高級レストラン多数に

ディディエ・パビオ　2017年 オンリスト。

造り手はクリストフと由佳さん(※)夫妻。

ALSACE GRAND CRU 2015 ビオディナミ農法(※)を実践。

ROSACKER TＥRRES d'TOILES 仏アルザス 柑橘系果物、白色の花の香り。

ＡＯＣアルザス・ ミネラル、アカシアの花、蜂蜜

アルザス・グラン・クリュ・ グラン・クリュ のニュアンス。

ロサケ・テール・デトワール　2015年 魚、各種肉類、鍋物との相性がよい。

BOURGUEIL ２３年熟成のバックヴィンテージ。

6 CAVES DUHARD 1997 仏ロワール ロワール赤は1997年がスーパーグレイト。

ブルグイユ ＡＯＣブルグイユ 口当たりの良いタンニン、長く続くアロマ。

カーヴ・デュアール　1997年 左岸のシノンはスミレの香り、右岸のブル

グイユはサクランボやフランボアーズ香り。

造り手はロバート・パーカー満点五つ星。

ALSACE St-HIPPOLYTE ROUGE きりりとした酸とミネラル感。

DOMAINE MARCEL DEISS 2018 DOMAINE 仏アルザス 完熟した黒い果実の風味とエレガントな、

7 アルザス・サン・イポリット・ルージュ MARCEL DEISS ＡＯＣアルザス・ デリケートな味わい。

ドメーヌ・マルセル・ダイス　2018年 ピノ・ノワール

※：２００２年、赤坂の仏料理店勤務の由佳さんがクリストフと結婚。

※：ビオロジック農法(有機栽培)ベースに、星の位置を記す播種カレンダーを使用。

2018 赤ワイン ピノ・ノワール 100%

DFWC例会('20/12月)ワインリスト 　「ロワール／アルザスを往く」
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